
BENEFICIARI

Questo corso è rivolto a tutti coloro che desiderano imparare le 
basi per lavorare in mense, tavole calde e self service. 

Perché frequentare questo corso:

• Imparerai le competenze teoriche e pratiche della 
ristorazione.

• Nozioni di igiene della struttura e dell’attrezzatura.

• Tecniche di preparazione dei pasti e conservazione cibi.

• Gestione dei prodotti alimentari nell’ambito di processi 
controllati (HACCP)

Per adesioni: info@axl-formazione.it 

Addetto o Addetta mensa con HACCP

40 ore

AxL Palazzolo -  Piazzale Parroci Tonoletti, 1, 25036 

Palazzolo sull'Oglio (BS)

Dal 17/02 al 16/03

Dalle 09:00 alle 13:00

Requisito: conoscenza base della lingua italiana

Attestato finale: 

Attestato di partecipazione al superamento del 75% di 

frequenza e attestato di abilità e conoscenze al superamento 

della prova finale.

Persone dai 18 fino ai 65 anni, 

residenti e/o domiciliati in 

Lombardia, che hanno rilasciato 

la Dichiarazione di Immediata 

Diponibilità al lavoro ai sensi del 

D.Lgs. N. 150/2015, e sono, 

anche alternativamente:

▪ Lavoratori con ammortizzatori 

sociali o altri sostegni al 

reddito.

▪ Lavoratori fragili (giovani, 

donne con particolari 

situazioni di svantaggio.

▪ Over 55.

▪ Working poor.

▪ Persone disoccupate senza 

sostegni al reddito.

▪ Donne.

▪ Giovani Neet.

BENEFICIARI

Programma GOL
Garanzia di Occupabilità dei Lavoratori
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BENEFICIARI

Calendario

DATA ORARIO DURATA

17-feb 09:00-13:00 4

19-feb 09:00-13:00 4

23-feb 09:00-13:00 4

24-feb 09:00-13:00 4

26-feb 09:00-13:00 4

03-mar 09:00-13:00 4

05-mar 09:00-13:00 4

10-mar 09:00-13:00 4

12-mar 09:00-13:00 4

16-mar 09:00-13:00 4
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